
Obrim dinars de dimecres a diumenge,  
també sopars els divendres i els dissabtes. 

  Menú · Abril 2024 
Primers                                      

Amanida d’enciam, tomàquet, ceba i tonyina 
Tàrtar de salmó amb alvocat, tomàquet, ceba, wasabi i soja 

Carpaccio de vedella amb encenalls de parmesà  

Trinxat de la Cerdanya amb cansalada 
Arròs negre amb calamar i carxofa 
Pasta de full amb espàrrecs, Brie i Parmesà gratinat 
Puré de carxofa, cors de carxofa i encenalls de foie (+ 2,00 €) 
 

Segons               

Fricandó de vedella amb moixernons  

Bacallà amb sobrassada 

Costelles de xai a la brasa amb patata al caliu i espàrrec 

Rap a la Siciliana amb olives, tomàquet, all i julivert 

Pollastre al cava amb crema de llet, xampinyons i salsa de tòfona 

Rodó de peu de porc sense feina amb parmentier 

Garrinet a baixa temperatura amb poma (+7,00 €)   

Entrecot de Black Angus a la brasa amb patates rosses (+7,00 €)   
 

Postres                    

Maduixots amb nata 
Pasta de full amb crema i kiwi 
Trufes de cacau 
Cheesecake amb melmelada de maduixa 
Pastís de xocolata amb gelat de vainilla 

Iogurt amb fruits vermells 

Gelats i sorbets:  xocolata, maduixa, avellana, llimona, coco i vainilla 

 

 

Preu migdia laboral: 28,00€ (iva inclòs) 
Preu caps de setmana, festius i nits: 39,00 € (iva inclòs) 
inclou aigua, pa i vi 



 
 Obrim dinars de dimecres a diumenge,  

també sopars els divendres i els dissabtes. 

Menú per compartir ·  Abril 2024 
 

Per picar escolliu-ne 4 de les 6 tapes    
(a compartir entre tots els comensals de la taula) 

Les nostres braves 
Pa de vidre amb pernil ibèric 
Croquetes de pernil 
Carpaccio de vedella amb encenalls de parmesà  
Amanida d’enciam, tomàquet, ceba i tonyina 
Caneló de carbassó i brandada de bacallà 
 

Segons               

Fricandó de vedella amb moixernons  

Bacallà amb sobrassada 

Costelles de xai a la brasa amb patata al caliu i espàrrec 

Rap a la Siciliana amb olives, tomàquet, all i julivert 

Pollastre al cava amb crema de llet, xampinyons i salsa de tòfona 

Rodó de peu de porc sense feina amb parmentier 

Garrinet a baixa temperatura amb poma (+7,00 €)   

Entrecot de Black Angus a la brasa amb patates rosses (+7,00 €)   

 

Postres                    

Maduixots amb nata 
Pasta de full amb crema i kiwi 
Trufes de cacau 
Cheesecake amb melmelada de maduixa 
Pastís de xocolata amb gelat de vainilla 

Iogurt amb fruits vermells 

Gelats i sorbets:  xocolata, maduixa, avellana, llimona, coco i vainilla 
 

Preu migdia laboral: 28,00€ (iva inclòs) 
Preu caps de setmana, festius i nits: 39,00 € (iva inclòs) 
inclou aigua, pa i vi 



 
 

    Disponible per dinars de dimecres a diumenge,  
     també sopars els divendres i els dissabtes. 

Menú grups· Abril 2024 
 

Per picar 

Les nostres braves 
Pa de vidre amb pernil ibèric 
Croquetes de pernil 
Carpaccio de vedella amb encenalls de parmesà  
Amanida d’enciam, tomàquet, ceba i tonyina 
Carbassó i Brandada de bacallà 
 

Segons               

Fricandó de vedella amb moixernons  

Bacallà amb sobrassada 

Costelles de xai a la brasa amb patata al caliu i espàrrec 

Rap a la Siciliana amb olives, tomàquet, all i julivert 

Pollastre al cava amb crema de llet, xampinyons i salsa de tòfona 

Rodó de peu de porc sense feina amb parmentier 

Garrinet a baixa temperatura amb poma (+7,00 €)   

Entrecot de Black Angus a la brasa amb patates rosses (+7,00 €)   
 

Postres                    

Maduixots amb nata 
Pasta de full amb crema i kiwi 
Trufes de cacau 
Cheesecake amb melmelada de maduixa 
Pastís de xocolata amb gelat de vainilla 

Iogurt amb fruits vermells 

Gelats i sorbets:  xocolata, maduixa, avellana, llimona, coco i vainilla 
 
 

Preu amb 4 tapes: 39,00 (iva inclòs) 
Preu amb 6 tapes: 43,00 € (iva inclòs) 
inclou aigua, pa i vi 



 

 
 

Menú de tapes ·  Abril 2024  
Està disponible les nits de divendres i dissabte. 

 

Les nostres braves 

Bikini de sobrassada i Brie 
 

Caneló de carbassó i brandada de bacallà 

Broquetes de pollastre a la brasa  

Xips de albergínia i moniato amb formatge de cabra 

Ou poché amb carxofa i pernil ibèric 

Tàrtar de salmó amb alvocat, tomàquet, ceba, wasabi i soja  

Mini Burger a la brasa amb Brie, maionesa i mostassa 

 

Postres                

Maduixots amb nata 
Pasta de full amb crema i kiwi 
Trufes de cacau 
Cheesecake amb melmelada de maduixa 
Pastís de xocolata amb gelat de vainilla 

Iogurt amb fruits vermells 

Gelats i sorbets:  xocolata, maduixa, avellana, llimona, coco i vainilla 

 
 
Preu menú complert: 34,00 €/pax (iva inclòs)    
Inclou una tapa de cada, unes postres, aigua, pa i vi  


